Mail envoyé a ecolo pour trouver un éventuel responsable d’une proposition de loi en la matière.

Votre destinataire | Secrétariat fédéral

Sujet du message envoyé | demande d'informations (proposition de loi en rapport avec les coccinelles invasives)

Détail du message | Bonjour, Nous sommes 4 étudiantes de l'Ulb (1ère année de grade en bioingénieurs chimistes). Dans le cadre d'un travail consacré aux coccinelles invasives (Harmonia axyridis), nous recherchons des informations du point de vue de la législation belge. Ne seriez=vous pas au courant d'une éventuelle proposition de loi en vigueur? Avez-vous un contact à nous suggérer? Merci d'avance. Nathalie Perrault Audrey Bénard Aurore Bonnechère Hélène Vanwesel

Remarque(s) technique(s)
Vous avez demandé de recevoir une copie de ce mail sur votre adresse n.perrault@skynet.be

http://www.eufic.org/fr/quickfacts/food_agriculture.htm

Les produits bio sont-ils plus sûrs que les produits traditionnels?

Il n'existe aujourd’hui aucune preuve que l’alimentation bio soit plus sûre et plus nutritive que son homologue conventionnelle. Bien que les produits alimentaires bio ne puissent pas être définis comme « sans pesticide», l'utilisation directe d'autres produits chimiques "traditionnels" est interdite. Un des engrais les plus généralement employés dans la production « bio » est le fumier. Le fumier de basse-cour est aussi employé dans des méthodes de production conventionnelles. Dans les deux cas, leur utilisation doit être correctement gérée pour réduire le risque de contamination possible par des agents pathogènes (des bactéries, particulièrement l’E. coli 0157) et éviter la contamination possible de la terre et des eaux de surface.

Pour aider à réduire le risque de la contamination, les fruits et les légumes, qu’ils soient bio ou non, doivent être lavés soigneusement avant leur consommation. Pour en savoir plus sur le rôle du consommateur dans la sécurité alimentaire.

A  propos du label BIO :

· www.bioforum.be/fr/indexfr.html    

voir cahier des charges

· www.wwf.be/eco_footprint/fr/act-now/eating/bio.htm
